Anmarbl (7273)495-231
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropog (4722)40-23-64
BnaroselueHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnapuBocTok (423)249-28-31
Bnapnkaekas (8672)28-90-48
Bnagnmunp (4922)49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
ExkatepuH6bypr (343)384-55-89

Mo Bonpocam npofax 1 nopaep>Kku obpatlantecs:

MBaHoBo (4932)77-34-06
MxxeBck (3412)26-03-58
MpkyTck (395)279-98-46
KaszaHb (843)206-01-48
KanuHnHrpag, (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Knpos (8332)68-02-04
KonowmHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopgap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
KypraH (3522)50-90-47
Kypck (4712)77-13-04
Jlvneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

Marnutoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
HabepexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHunin Hosropog, (831)429-08-12
HoBoky3HeLk (3843)20-46-81
HoBocunb6upck (383)227-86-73
Hosibpbcek (3496)41-32-12

Owmck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

MeH3a (8412)22-31-16

Mepmb (342)205-81-47
MeTposasopack (8142)55-98-37
Mckos (8112)59-10-37

KagaxcTaH +7(7172)727-132

PocTtoB-Ha-[oHy (863)308-18-15
PsizaHb (4912)46-61-64

Cawmapa (846)206-03-16
CaHkr-leTepbypr (812)309-46-40
CapaHck (8342)22-96-24
CaparoB (845)249-38-78
CeBacTtononb (8692)22-31-93
Cumdeponons (3652)67-13-56
CMorneHck (4812)29-41-54

Couu (862)225-72-31
Craspononb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
ChbIkTbIBKap (8212)25-95-17
Tam60B (4752)50-40-97

Teepb (4822)63-31-35

Kunpruaus +996(312)96-26-47

aoq@nt-rt.ru || https://lamonferrina.nt-rt.ru

TonbatTn (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnaH-Ypas (3012)59-97-51
YnbsiHOBCK (8422)24-23-59
Ypa (347)229-48-12
Xabaposck (4212)92-98-04
Yebokcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel (8202)49-02-64
YuTa (3022)38-34-83
SkyTck (4112)23-90-97
Spocnaenb (4852)69-52-93



Il modello C4 &€ una macchina per la produzione

di crepes a nastro di larghezza mm 640, desti-
nata a laboratori per produzioni elevate.

La macchina € dotata di un contenitore pastella
di capacita 50 litri, dal quale il prodotto viene
portato alla macchina tramite pompa dosatrice.
Il rullo di cottura possiede un variatore di giri
controllato da inverter per la regolazione della
velocita di produzione.

La temperatura del rullo & regolabile, fino a un
massimo di 350 gradi C.

La macchina € completa di cappa di aspirazione
per espulsione vapore.

La macchina e costruita in acciaio inox e allu-
minio EN AW 6082 T6.

Il quadro elettrico € posto a bordo macchina ed
€ costruito secondo le norme vigenti.

La macchina si completa con un GRUPPO DI
TAGLIO che permette di tagliare il foglio di mm
640 in senso longitudinale e trasversale.

Il taglio longitudinale € regolabile manualmente, mentre quello trasversale si regola elettricamente,

in modo da ottenere crepes quadrate o rettangolari di diverse dimensioni.

Dati Tecnici C3 - C4

Peso
Dimensioni mm (AxBxC)
C Potenza

Produzione crépes tonde (J 200mm)
Diametro crépes tonde

Produzione crépes a nastro

Y

C3 C4
tonde a nastro
378 Kg 471 Kg

1300x1180x1371 2100x1180x1371
28 KW 28 KW

1200/2300 pz/h -

100/550 mm -

= 120/150 mt/h

RN



Model C3 is a machine for the production of round crepes having a different diameter according to customer need, aimed at
fresh pasta laboratories looking for high outputs.

The machine is equipped with a 50 litres capacity batter tank and the product is transported to the machine through a dosing pump.
The cooking drum is controlled by a speed inverter to set the production speed.

Cooking drum temperature is adjustable, till a maximum of 350° C. The machine is provided with an exhaust hood to eject steam.
Machine is manufactured in stainless steel and aluminium EN AW 6082 T6.

The control panel is at machine side and it is manufactured in respect of all accident prevention regulations in force.

Model C4 is a machine for production of a strip of crepes having a width of mm. 640, aimed at fresh pasta laboratories looking
for high outputs.

The machine is equipped with a 50 litres capacity batter tank and the product is transported to the machine through a dosing pump.
The cooking drum is controlled by a speed inverter to set the production speed.

Cooking drum temperature is adjustable, till a maximum of 350° C.

The machine is provided with an exhaust hood to eject steam. Machine is manufactured in stainless steel and aluminium EN AW 6082 T6.
The control panel is at machine side and it is manufactured in respect of all accident prevention regulations in force.

The machine is completed by a CUTTING UNIT which permits to cut the 640 mm. strip longitudinally and transversally.

The longitudinal cut is adjusted manually, the transversal cut is set electronically, so to obtain square or rectangular crepes in
different sizes.

Technical Data

C3 C4
Weight 378 Kg 471 Kg
Dimensions (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Power 28 KW 28 KW
Round crepes production (J 200mm) 1200/2300 pz/h -
Diameter of round crepes 100/550 mm =
Production of crepes strip - 120/150 mt/h

Le modéle C3 est une machine pour la production de crépes rondes ayant des diametres different, selon les exigences du client;
cette machine est destinée aux laboratoires qui nécessitent de faire des hautes productions .

La machine est equippée par un récipient de mélange qui a une capacité de 50 litres; le produit est conduit a la machine par
moyen d'une pompe de dosage.

Le rouleau de cuisson est doué d'un variateur de tours qui est contrélé par un inverter qui regle la vélocité de production.

La température du rouleau peut étre changée jusqu'a un maximum de 350 dégrées C

La machine se compléete avec un manteau d'aspiration pour I'expulsion du vapeur et est construite en acier inox et en alumi-
nium EN AW 6082 T6. Le tableau électrique se trouve sur la machine et il est construit suivant les normes en vigueur.

Le modéle C4 est une machine pour la production de crépes en bande avec une largeur de 640 mm; cette machine est desti-
née aux laboratoires qui nécessitent de faire des hautes productions.

La machine est equippée par un récipient de mélange qui a une capacité de 50 litres; le produit est conduit a la machine par
moyen d'une pompe de dosage.

Le rouleau de cuisson est doué d'un variateur de tours qui est contr6lé par un inverter qui regle la vélocité de production.

La température du rouleau peut étre changée jusqu'a un maximum de 350 dégrées C.

La machine se compose par un manteau d'aspiration pour I'expulsion du vapeur.

La machine a est construite en acier inox et en aluminium EN AW 6082 T6.

Le tableau électrique se trouve sur la machine et il a est construit suivant les normes en vigueur.

La machine comprend aussi un GROUPE DE COUPE qui permet de couper la bande de 640 mm. soit longitudinalement que
transversalement. La coupe longitudinale est réglable a la main, alors que la coupe transversale se regle electriquement; ainsi,
on peut obtenir des crépes carrées ou rectangulieres ayant des dimensions différentes.

Données Techniques

C3 C4
Poids 378 Kg 471 Kg
Dimensions (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Puissance du moteur 28 KW 28 KW
Production de crépes rondes (J 200mm) 1200/2300 pz/h -
Diametre des crépes rondes 100/550 mm -
Production de crépes en bande - 120/150 mt/h

P Das Modell C3 ist eine Maschine zur Herstellung von runden Crépes mit unterschiedlichen Durchmessern, je nach den

Anforderungen des Kunden, flr Laboratorien mit hoher Produktionsleistung.

Die Maschine ist mit einem Behalter fir den dinnflissigen Teig, Fassungsvermdgen 50 Liter, ausgestattet, von dem das Produkt
mittels Dosierpumpe zur Maschine geleitet wird.

Die Backwalze hat einen Drehzahlregler, der von einem Inverter fir die Regulierung der Produktionsgeschwindigkeit gesteuert wird.
Die Temperatur der Walze ist regulierbar, bis zu einem Héchstwert von 350 Grad C.

Die Maschine ist inklusiv Abzugshaube zur DampfausstoBung.

Die Maschine ist aus Edelstahl und Aluminium EN AW 6082 T6.

Die Schalttafel befindet sich am Rand der Maschine und ist nach den geltenden Vorschriften angefertigt.

Das Modell C4 ist eine Maschine zur Herstellung von Crépe-Teigbandern mit einer Breite von 640 mm fir Laboratorien mit hoher
Produktionsleistung.

Die Maschine ist mit einem Behalter fir den dinnflissigen Teig, Fassungsvermdgen 50 Liter, ausgestattet, von dem das Produkt
mittels Dosierpumpe zur Maschine geleitet wird.

Die Backwalze hat einen Drehzahlregler, der von einem Inverter fir die Regulierung der Produktionsgeschwindigkeit gesteuert wird.
Die Temperatur der Walze ist regulierbar, bis zu einem Hochstwert von 350 Grad C.

Die Maschine ist inklusiv Abzugshaube zur DampfausstoBung. Die Maschine ist aus Edelstahl und Aluminium EN AW 6082 T6.



Die Schalttafel befindet sich am Rand der Maschine und ist nach den geltenden Vorschriften angefertigt.

Die Maschine wird mit einer SCHNEIDEGRUPPE vervollstandigt, die es erméglicht, das Blatt von 640 mm in L&ngs- und
Querrichtung zu schneiden.

Der Schnitt in L&ngsrichtung ist manuell regulierbar, wahrend sich der in Querrichtung elektronisch regulieren Iasst, so dass man
quadratische oder rechteckige Crépes unterschiedlicher GroBe erhalt.

Technische Angaben

C3 C4
Gewicht 378 Kg 471 Kg
Abmessungen (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Leistung 28 KW 28 KW
Produktion runde Crépes (@ 200mm) 1200/2300 pz/h -
Durchmesser runde Crépes 100/550 mm -
Produktion Crépes in Bandform - 120/150 mt/h

El modelo C3 es una maquina para la produccién de crepes redondas de diametro segun el pedido del cliente. La maquina esta
hecha para laboratorios de pastas alimenticia frescas de mediana y elevada produccion.

La maquina lleva un contenedor para la masa de las crepes quien contiene 50 litros y desde el cual el producto, a través de una
bomba, se carga a la maquina.

El rodillo de coccion tiene un botén para regular la velocidad de produccion.

La temperatura del rodillo es regulable hasta un maximo de 350°C.

La maquina esta construida en acero inoxidable y aluminio EN AW 6082 T6 .

El cuadro de mandos eléctricos esta puesto al lado de la maquina y cumple con las con las normas vigentes sobre prevencion
de riesgos laborales.

El modelo C4 es una maquina para la produccion de crepes de cinta .

La C4 produce una cinta de crepes de mm 640 de ancho. La maquina esta hecha para laboratorios de pastas alimenticia fre-
scas que nececitan producciones elevadas.

La maquina lleva un contenedor para la masa de las crepes quien contienes 50 litros y desde el cual el producto, a través de
una bomba, se carga a la maquina. El rodillo de coccién tiene un botén para regular la velocidad de produccion y tiene

La temperatura del rodillo es regulable hasta un maximo de 350°C.

La maquina esta construida en acero inoxidable y aluminio EN AW 6082 T6 .

El cuadro de mandos esta puesto al lado de la maquina y cumple con las con las normas vigentes sobre prevencion de riesgos laborales.
El corte a lo largo es determinado por un mando electrénico mientras el corte longitudinal se regula manualmente asi que se
puede obtener crepes cuadras y rectangulares de diversas dimensiones.

Las partes que entran en contacto con la masa son de acero inoxidable. El cuadro de mandos esta construido segun las nor-
mas vigentes sobre prevencién de riesgos laborales.

Para el funcionamento de la maquina es necesario un compresor de 2 Hp con contenedor de 100 litros.

Datos Técnicos

C3 C4
Peso total 378 Kg 471 Kg
Tamano (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Potencia del motor 28 KW 28 KW
Produccion crepes redondas (@ 200mm) 1200/2300 pz/h -
Diametro crepes redondas 100/550 mm -
Produccion crepes a cinta - 120/150 mt/h

MawwmHa C3 - aBTOMaTM4ecKan MalLunHa BbICOKON NMPON3BOAUTENILHOCTY AN1A N3rOTOBIEHWA KryrbiX 6/IMHOB C AMaMeTpOoM Mo 3aKasy
KnneHTa.

MawmHa cHabxeHa 6akom AnAa 6nMMHHOTO TecTa EMKOCTLIO 50 NMUTPOB, C KOTOPOrO TECTO BO3UTCA HA MaLlMHY NyTEM Hacoca.
>KapoyHbii 6apabaH OCHALLEH BapMaToOpOM YacTOTbl BpalleHWA ANA PerynMpoBKN CKOPOCTY paboThl MaLUMHbI.

Temnepatypa BpaLLatoLLerocs xapo4yHoro 6apabaHa perynmpyeTtca (MakcumasbHo fo 350 °L )

MatlumHa cHab>eHa BbITAXKHbIM 30HTOM A71A napa.

Annapart caenaH ns HepxkasetoLen ctanu n antommHna TN AW 6082 T6

MynbT ynpasneHna HaxoanuTcA Ha 60pTy MalLWHbBI U cAenaH B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMN HOPMaMW.

MawwuHa C4 - aBToMaTnyeckana MallvHa BbICOKOW npon3BoanNTENbHOCTU ANA N3roToB1eHNA NPAMOYIONbHbIX O6NMHOB C NEHTbI LIJI/|pI/|HOI7I
MM 640

MatmHa cHabxeHa 6akom ana 6nMMHHOTO TecTa EMKOCTbIO 50 MIUTPOB, C KOTOPOrO TECTO BO3UTCA Ha MallWHY NyTEM Hacoca.
>KapoyHbii 6apabaH OCHALLEH BapuaToOpOM YacTOTbl BpalleHVA ANA PerynMpoBKU CKOPOCTH paboTbl MaLUMHbI.

Temnepatypa BpaLLatoLLerocs xapoyHoro 6apabaHa perynmpyetca (MakcumasnsHo Ao 350 °LL)

MatumHa cHab>keHa BbITAXHbBIM 30HTOM AJ1A napa.

Annapart caenaH ns Hepxkasetowen ctanu n antommHna TN AW 6082 T6

MynbT ynpasneHna HaxoamTcA Ha 6opTy MallUvHbl 1 coenaH B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLMMU HOPMaMU.

MalumHa ykomnnektoaHa PEXXYLLUVM BJIOKOM koTopbin 06ecnedvBaeT NpoAobHYO U MONEPEYHYIO PE3KY NTEHTbI LUIMPUHOW
MM 640.

MpoaonbHaA peska perynupyeTcA BPy4HYto, a nonepeyHan peska perynimpyeTca 3fIeKTPOHHO, TakuM 06pa3oM, HToOb! NOyHrTb 6MMHbI
pasHoro pasmepa.

TexHn4yeckmne gaHHbIe

C3 C4
Bec 378 Kg 471 Kg
labaput (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
YcTaHoBneHHaA MOLWHOCTb 28 KW 28 KW
MpounssoanTenbHOCTb KPYrnbiX 65iMHOB (anam 200mm) 1200/2300 pz/h -
OuamveTtp Kpyrnbix 6nMHoOB 100/550 mm

MpounssoaUTENIbHOCTb NPAMOYrOJibHbIX 65IMHOB - 120/150 mt/h




Anmartsbl (7273)495-231
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroseLyeHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnaguBocTok (423)249-28-31
Bnagukaskaa (8672)28-90-48
Bnagumunp (4922)49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTtepuHbypr (343)384-55-89
MeaHoBO (4932)77-34-06
W>xxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48

Poccus +7(495)268-04-70

Mo Bonpocam npofgaxk u NOAAEP>KKN ObpaLLanTeCh:

KanuHuHrpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Knpos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
KypraH (3522)50-90-47
Kypck (4712)77-13-04

Nuneuk (4742)52-20-81

MarHuTtoropck (3519)55-03-13
MockBsa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
HabepexxHble HYenHbl (8552)20-53-41
HwxHnin Hosropogp, (831)429-08-12
HoBoky3HeLk (3843)20-46-81
HoBocubunpck (383)227-86-73
Hosbpbcek (3496)41-32-12

KasaxcTaH +7(7172)727-132

Owmck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04
MeHsa (8412)22-31-16

Mepwmb (342)205-81-47
MeTpozasopck (8142)55-98-37
Mckos (8112)59-10-37
PocTtos-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsizaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-leTepbypr (812)309-46-40
CapaHck (8342)22-96-24
Capartos (845)249-38-78
CeBacTononb (8692)22-31-93
Cumdepononsk (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
CrtaBpononsb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
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ChbIkTbiBKAPp (8212)25-95-17
Tam6o0B (4752)50-40-97
Teepb (4822)63-31-35
TonbsiTTn (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TtomeHb (3452)66-21-18
YnaHn-Yps (3012)59-97-51
YnbsiHoBCK (8422)24-23-59
Yha (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yebokcapsbl (8352)28-53-07
YensbuHck (351)202-03-61
Yepenosey, (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AkyTek (4112)23-90-97
Spocnasnb (4852)69-52-93

Kuprusns +996(312)96-26-47
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